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FEIERN & TAGEN
IM SCHLOSS RANZOW
Unser Schloss Ranzow. Ein ganz besonderer Ort für̈ Ihr Event.

Unser historisches Schloss aus dem 19. Jahrhundert in einmaliger Lage auf Rügen, mit 
großartigem Panoramablick über die Weite der Ostsee, bietet eine traumhafte Kulisse für 
Ihre Hochzeit, Ihr Familienfest oder Ihr Firmenevent. Feiern Sie mit uns. In der 
entspannten Atmosphäre geschichtsträchtiger Räume. In dem ganz besonderen Ambiente 
der Parkanlage, umgeben von der wunderschönen Natur des UNESCO Weltnaturerbes 
Nationalpark Jasmund.

Herzliche Gastfreundschaft, die Verbindung von Tradition und Moderne und die 
Individualität eines privat geführten Hauses zeichnen uns aus.

info@schloss-ranzow.de
Tel. 49 38302 - 88 91 0
www.schloss-ranzow.de

Logo
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Ihre Feier wird zu einem besonderen Erlebnis.

Wir wissen, dass eine Geburtstagsfeier, ein Jubiläum oder Zusammentreffen mit der Familie 
etwas ganz Besonderes ist. Dieser Moment soll für Sie und Ihre Gäste unvergesslich werden. 
Und genau aus diesem Grund sind wir mit unserer Erfahrung für Sie und Ihre Gäste da. 

Schloss Ranzow ist der perfekte Ort für Ihre Feiern, Tagungen, Seminare oder Auszeiten. 

Auch im Tagungsgeschäft wissen wir, was Ihre Mitarbeiter, Kunden oder Gäste wünschen – 
wir bieten Ihnen den perfekten Rahmen. Wir freuen uns auf Ihren Kontakt und darauf mit 
Ihnen zusammen ein unvergessliches Erlebnis zu kreieren. 

Persönlich freue ich mich auf Ihren Kontakt.

Cordula Schütt
Veranstaltungsleitung
Tel. +49 (0) 151 – 443 61 201
c.schuett@schloss-ranzow.de  

PRIVAT, FAMILIÄR UND FÜR SIE DA.
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UNSERE KULINARIK 
Entdecken Sie frische Zutaten, kombiniert mit hausgemachten Raffinessen und dazu ein Gruß aus dem eigenen Kräutergarten. 
Das Restaurant EARL steht für Vielseitigkeit, kreative und leichte Küche, gepaart mit nordischen Highlights und kreativen Interpretationen der 
mecklenburgischen Traditionsküche.

Küchenchef: Thomas Becker
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UNSERE MENÜ-VORSCHLÄGE

Unsere Aperitif
Empfehlungen

Glas Sekt Schloss Assaltrach 
0.1L 5,90 €

Glas Prosecco - 0.1l 5,50 €

Mionetto Prosecco – 0.75l 32,00 €

Orangen-Saft 3,10 €

Moët Impérial Champagner
0.1l. 16,00 €

Aperol Spritz, Rhabarber Spritz 7,00 € 

Veuve Clicquot Champagner
0.75l 89,00 €

Hugo 7,00 €

Pampelle Spritz 7.50 €

MENÜ 1
3-Gänge-Menü 

Cremige Mecklenburger Kartoffelsuppe 
Bacon Chip

***
Filet vom Seelachs | Julienne Gemüse 

Duftreis
oder

Filet vom Landschwein | Pilzragout  
Moorkartoffeln

***
Pommersche rote Grütze | Vanille Eis

39,00 € p.P.
14,50 € zzgl. Weinbegleitung

(0.1l je Gang)

Diese Menüs sind eine Inspiration und Empfehlung. 
Gerne besprechen wir Ihre Wünsche.

*Menüs bis 25 Personen. Ab 25 Personen empfehlen wir unsere Buffets.  
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UNSERE MENÜ-VORSCHLÄGE 
MENÜ 2

4-Gänge-Menü 

Hochzeitssuppe | Geflügelklößchen
***

Gebeizter Lachs | gezupfter Salat
***

Zanderfilet Saltim-Bocca | Kräuterrisotto | 
geschmolzenen Cherry Tomaten

oder
Rosa gebratenes Roastbeef | Kräuterseitlinge | 

Spritzkartoffeln
***

Creme Brûlée

52,00 € p.P.
16,50 € zzgl. Weinbegleitung

(0.1l je Gang)

MENÜ 3 
5-Gänge-Menü

Salat von Glasnudeln | Black Tiger Garnele
***

Espuma vom Meerrettich und Petersiele
***

Passionsfrucht Sorbet
***

Filet vom Seeteufel | Safranrisotto
glasierter Radicchio

oder
Rosa gebratenes Kalbsfilet | grüner Spargel

Cherry Tomate | Spritzkartoffel
***

Mango Chili Mousse

69,00 € p.P.
20,50 € zzgl. Weinbegleitung

(0.1l je Gang)Diese Menüs sind eine Inspiration und Empfehlung. 
Gerne besprechen wir Ihre Wünsche.

*Menüs bis 25 Personen. Ab 25 Personen empfehlen wir unsere Buffets.  
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UNSERE MENÜ-VORSCHLÄGE 
VEGETARISCH

MENÜ 1
Vegetarisches Menü

Süßkartoffelsüppchen / Kokos / Chili / Grana 
Padano Chip

***
Carpaccio vom Safran Kohlrabi / Rucola Risotto

***
Tonkabohnen Panna Cotta / Mango Gelee

39,00 € p.P.
14,50 € zzgl. Weinbegleitung

(0.1l je Gang)

Diese Menüs sind eine Inspiration und Empfehlung. 
Gerne besprechen wir Ihre Wünsche.

*Menüs bis 25 Personen. Ab 25 Personen empfehlen wir unsere Buffets.  
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MENÜ 2
Vegetarisches Menü

Tatar vom Broccoli / Poseritzer Frischkäse
gezupfter Salat

***
Gemüsestrudel / Schlosskräuter Espuma

fermentierte Bete
***

Sanddorn Quark Creme / Beeren Ragout  
Whiskey Pumpernickel

43,00 € p.P.
16,50 € zzgl. Weinbegleitung

(0.1l je Gang)

MENÜ 3
Vegetarisches Menü

Essenz von Red Pearl Tomate / Basilikum
Frittaten

***
Rote Bete Kokos Schnitzel / frische Pasta  

knackigem Gemüse
***

Sanddorn Mousse / Minz Macadamia Pesto

46,00 € p.P.
20,50 € zzgl. Weinbegleitung

(0.1l je Gang)

UNSERE MENÜ-VORSCHLÄGE 
VEGETARISCH

Diese Menüs sind eine Inspiration und Empfehlung. 
Gerne besprechen wir Ihre Wünsche.

*Menüs bis 25 Personen. Ab 25 Personen empfehlen wir unsere Buffets.  
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BUFFET-ANGEBOTE*
RANZOW KLASSIKER – BUFFET

Variation von Blattsalaten
 mit zweierlei Dressing und mariniertes Gemüse

Auswahl von Salami, Schinken, Käse und Weichkäse

Millefeuille von Tomate und Mozzarella

Duett von Matjes vom Sassnitzer Hafen

Knuspriges Baguette mit aufgeschlagener Butter

Karotten Ingwer Süppchen mit gepopptem Mai

In Zitronen- Butter gebratenes Filet vom Seelachs 

In Kräutern gegarter Landschweinrücken

Frisches Gemüse vom Markt

Rahm- Spinat und Moorkartoffeln

Kräuterreis

Orangen-Panna Cotta und Ragout von Beeren

ab 45,- € pro Person

*Buffet ab 25 Personen.   
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EARL-GENIESSER - BUFFET
Variation von Blattsalaten mit zweierlei Dressing und mariniertes Gemüse

Spanische und italienische Variation von Salami und Schinken

Serranoschinken mit Cantaloupemelone

Räucherfisch vom Fischer Peters aus Polchow

Matjesauswahl aus dem Sassnitzer Stadthafen

Lachsschaustück, Vitello von der Pute

Gefüllte Palatschinken mit Räucherlachs, Frischkäse und gebackener Butterschinken 

Im Gläschen servierte Salate Garnelen, fruchtiger Thunfisch, feuriger Geflügelsalat, 
Matjes, Knuspriges Baguette aus dem Ofen mit Buttervariationen

Consommé von heimischen Fischen/Julienne- Gemüse

Gebratenes Filet vom Lachs, Saltim- Bocca vom Zander, Involtini vom Landduro 
Schwein, Steak vom Kalbsrücken

Frisches Gemüse vom Markt, Whisky Pilze, Sweet Chili Spitzkohl, Paprika 
AnanasGemüse

Kartoffeln, Schupfnudeln, Tomatisierter Couscous

Nationale Käseauswahl mit Feigen- Senf und Trauben

Weißes und dunkles Schokoladen Mousse
Cheesecake, Tiramisu & frisch geschnittenes Obst

ab 69,00 € pro Person

BUFFET-ANGEBOTE*
SCHLOSS – BUFFET

Variation von Blattsalaten
 mit zweierlei Dressing und mariniertes Gemüse

kleine Auswahl vom Polchower Räucherfisch mit Sanddorn Meerrettich

Matjes vom Sassnitzer Stadthafen

erlesende Auswahl von Salami und Schinken

Variation von Weichkäse und Hartkäse

Antipasti von Champignons und Zucchini

Gefüllte Crêpe Roulade mit Räucherlachs

Knuspriges Baguette mit aufgeschlagener Butter

Süppchen von getrockneter Tomate mit Schwarzbrot Croutons

Gebratenes Filet vom Kabeljau mit Dijon Senf Kruste

Rosa Tranchen vom Alpenrind

Röschengemüse, sautierte Champignons, mediterranes Grillgemüse

Himalaya Reis, geschwenkte Gnocchi, Butterkartoffeln

Cupcake, Karamell Salz Creme
Bunte Obstplatte

ab 52,- € pro Person 
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SNACKS UND CANAPÉS

EMPFANG VARIANTE I

Canapés auf Pumpernickel und Weißbrot

Geräuchertem Lachs & Senf Dill Sauce

Weichkäse mit Bärlauchpesto

Frischkäse mit Kirschtomaten

Schweinebraten mit Preiselbeersahne

gekochten Schinken mit Spargelspitzen

Roastbeef und Sahnemeerrettich

je 4,50 €
(min. 5 je Sorte)

EMPFANG VARIANTE II

Spieße
mit frischem Obst

mit Käse aus der Region und Weintrauben
mit Tomate-Mozzarella

je 4,50 €
(min. 5 je Sorte)
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KONTAKT

Zeibig Schloss Ranzow Betriebs GmbH
Schlossallee 1 | 18551 Lohme

Telefon: +49 (0) 38302 – 88 91 0 | E-Mail: info@schloss-ranzow.de


